Vegetarisk meny höst 2024

[bookmark: _Hlk176296338]Bakad rotselleri med picklad shiitakesvamp, nyponcremé med vit balsamvinäger & jordärtskockaioli
Rotselleri, shiitakesvamp, ättika, socker, vatten, nypon, vit balsamvinäger, agaragar, jordärtskocka, vitlök, äggula, rapsolja, champagnevinäger (kan innehålla spår av gluten)

[bookmark: _Hlk176296401]Stekt kejsarhatt med bakad purjolök, citron, rostad mandel & pepparrotsmajonnäs
Kejsarhatt, rapsolja, purjolök, olivolja, ättika, socker, vatten, citron, mandel, pepparrot, äggula, rapsolja, champagnevinäger

[bookmark: _Hlk176296474]Inkokt kålrabbi med gurka, dill, gräddfil, puffat ris & tångkaviar
Kålrabbi, vatten, socker, salt, dill, gurka, gräddfil, ättika, puffat ris (utan gluten), tångkaviar

Saltbakade rödbetor med picklad rödbeta, rödbetskräm med sambal badjak, vitlöksfräst svartkål, getfärskost, rödbetsgroddar & pinjekärnor
Rödbetor, salt, ättika, socker, vatten, chili, vitlök, getfärskost, smör, pinjekärnor, sambal badjak, svartkål, sherryvinäger, rapsolja, rödbetsgroddar

Rostad potatissallad med honungsrostade rotfrukter, picklad silverlök & sherryvinägrett
Potatis, rotselleri, kålrot, morot, palsternacka, bladspenat, silverlök, ättika, vatten, salt, socker, sherryvinäger, honung

Prästostpaj med kantareller & fänkålsfrön 
Vetemjöl, ost, mjölk, ägg, vatten, kantarell, fänkålsfrön


Sallad med ruccola, macheé, vaxbönor, brytbönor, vitkål & svartvinbärsbladsvinägrett
Ruccola, macheé, vaxbönor, brytbönor, vitkål, rädisor, svartvinbärsblad, rapsolja, vinäger

Stenugnsbakat surdegsbröd
Gluten

Surdegsknäcke
Jäst, salt, rågmjöl, grahamsmjöl, vetemjöl, flingsalt, honung, vatten

Färskost med gräslök & krasse
Färskost, gräslök, krasse, rapsolja, spenat




Tillval

Buffelmozzarella med tomat, surdegskrutonger & libbsticka
Buffelmozzarella (mjölk), gluten, olivolja, tomat, rödlök, libbsticka

Minicroissant fylld med tångkaviar, ägg, dill, majonnäs, rödlök
Gluten, ägg, dijonsenap, rapsolja, vinäger, dill, rödlök, tångkaviar

Dessert

Vispad vaniljpannacotta med äppelkompott & havrecrunch
Vispgrädde,  vaniljsocker, socker, gelatin, äpple, syltsocker, kanel, havregryn, farinsocker, smör, bakpulver, krämpulver, salt

Mazarinruta med lemoncurd (bakad utan gluten)
Mazarinfyllning (ägg, mandelmassa, vegetabiliskt fett), lemoncurd (mjölk)

Minibiskvier (blandade sorter)

Äppeltoscapaj ca 10-12 bitar
Vetemjöl, socker, bakpulver, vegetabiliskt fett, ägg, äpple, kanel, smör, vispgrädde, glykos, mandel, hasselnötter

Vaniljkräm
Mjölk

